AFTERNOON MENU

STARTERS

To choose:

Fried Fish

CGrilled Cuttle Fish
Trompo Salad 1/2
Patatas Bravas

MAIN DISH:
Choose between:
Paella Valenciana
Black Rice

Rice Abanda

DESSERT

Cheese Cake
Chocolate Cake
Carrot Cake
Natillas

Fruit of the season

DURING THE WEEK € 27,50
WEEKENDS AND € 29,50
HOLIDAYS

INFORMATIVE NOTE

Rices are only prepared for two people or more
and are cooked on the spot. The menu comes with
bread and garlic oil, but does not include drinks.

*Este establecimiento no puede garantizar la ausencia total

de contaminacion cruzada o de trazas de alérgenos*
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PLATO

Puntillas

Sepia

1/2 Ensalada El Trompo

Patatas bravas

Paella valenciana

Arroz negro

Arroz a banda

Tarta de arandanos

Tarta de chocolate

Tarta de zanahoria

Natillas

Pifia natural
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C =CONTIENE | T=POSIBLE TRAZA PENDIENTE DE VALIDACION | VACIO = NO IDENTIFICADO; NO GARANTIZA AUSENCIA
Abreviaturas: GLU Gluten - CRU Crustaceos - HUE Huevos - PES Pescado - CAC Cacahuetes - SOJ Soja - LEC Leche - FCA Frutos de cascara - API Apio - MOS Mostaza - SES Sésamo - SUL Sulfitos - ALT Altramuces - MOL Moluscos

Fuente: Cuadrante_alergenos_Trompo_Actualizado.xIsx. Confirmar recetas, etiquetas y procesos antes del servicio.
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*Este establecimiento no puede garantizar la ausencia total de contaminacién cruzada o de trazas de alérgenos*

ALLERGEN MATRIX / MATRIZ DE ALERGENOS

De conformidad con el Reglamento (UE) n.° 1169/2011 y la normativa espafiola vigente en materia de informacién alimentaria al
consumidor, este establecimiento dispone de informacion relativa a los alérgenos presentes en los alimentos y bebidas que ofrece.
Aunque se aplican estrictas medidas de higiene, manipulacién y elaboracién para minimizar el riesgo de contaminacion cruzada, todos los
productos se preparan, manipulan y sirven en instalaciones y con equipos de uso compartido. En consecuencia, no es posible garantizar
la ausencia total de trazas de alérgenos o de contaminacioén cruzada.

Todo nuestro pescado y marisco estd sometido a procesos de ultracongelado.
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